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31 de Dezembro de 2009

Reveillon 2009 | 2010

Jantar e Baile

Saciedade

Coquetel:

Torradinhas c/ pastas frias de gorgonzola, berinjela e tomates secos
canapés frios de salméo c/ alcaparra e kani ¢/ manga;

canapés gratinados de queijos ¢/ champignon, cebola e a Califérnia;

Bocados de queijo quente;
vol-au-vent de salméo, barquetes de palmito e tarteletes de camaréo.

Jantar:

Buffet de saladas verdes, legumes e salpicées:

Salada caesar (créutons, alface americana, parmesdo, molho de anchovas...);
Salada caprese: tomates, mozzarella de bufala, folhas de manjericé&o...
Salada colorida (alface americana, manga, kiwi, kani kama e morango);

Salada de folhas verdes c/ torradinhas e tomate cereja ao queijo cremoso;
Salada de brdocolis ¢/ palmitos e aspargos;
Salpicdo waldorf (nozes, macgas...)
Lascas de bacalhau c/ grdo de bico e pimentées;
Salada de frutos do mar.

Mesa REVEILLON:

Peixe assado (Filé de salmao c/ camaréao e ervilha torta);
Leitéo;
Pernil Suino;
Farofa condimentada;
Frutas da estagéo;
Tender;
Molho Chutney;
Buffet de pratos quentes;

Filé migno ao molho balsamico ¢/ champignons frescos; -
Filé mignon ao molho gorgonzola;
Bacalhau a moda Iriu’s;
Frutos do mar (camarao, kani, lulas e salmao) ao catupiry;
Rondele de mussarela, ricota e nozes ao molho branco com funghi;
Raviolle aos quatro queijos;
Arroz branco c/ nozes;

Legumes na manteiga;
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Frutos do mar (camarao, kani, lulas e salmao) ao catupiry;
Rondele de mussarela, ricota e nozes ao molho branco com funghi;
Raviolle aos quatro queijos;

Arroz branco ¢/ nozes;

Legumes na manteiga;

Sobremesa empratada:

Parfait de framboesa acompanhada de sorvete de creme e coulin de frutas
vermelhas.

Mesa de doces decorados

Mesa de sobremesa flambada na hora
Crepe suzete / Crepe de frutas vermelhas.

Acompanhamentos: calda quente de chocolate ao leite e branco / sorvete de
creme e chicabon.

Apos o jantar, mesa c/ cafezinho...
Cafezinho, chas (diversos aromas), petit fours (biscoitinhos de castanha e de
améndoa c/ chocolate e de laranja), chocolatinhos artezanais (whisky, nozes e
café) e licores: Amarula, Frangelico, Cointreau, Drambuie e Baileys (copinhos
de chocolate). Incluso: samovar de prata, lougas e talheres.

Passagem de ano - ilha da fortuna
Lentilha, conteudos, farofa, crotbes e condimentos.

BEBIDAS INCLUSAS :

Whisky johnnie walker red label, campari, martini, bacardi limao, cervejas (long neck
3535ml: skol, malzebier e sem dlcool), refiigerantes (lata 355ml: coca-cola normal e
light, guarana antarctica normal e diet, fanta laranja e uva, sprite e dgua tonica), 4gua
muineral ¢/ e s/ gds (pet 500ml), vinhos Salton Classic cabernet sauvignon, Espumante
Salton Brut e Moscatel e coquetel de frutas ¢/ gelo seco decorado.
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Sociedade

Cardapio Reveillon com Bebidas inclusas a Vontade :

Preco por pessoa adulto: R$ 230,00
Criancas de 01 a 5anos: R$ 30,00
Criancas de 06 a 10 anos: R$ 90,00

Horario: 21h30min

Animacgao: Banda Cassino Santa Cruz
Show/ Harpa: Roberto Naviliatt

Traje: Esporte

Mesa para 2, 4 e 6, pessoas.

REVEILLON INFANTIL:
Sala especial com recreacionista infantil,
Muitos brinquedos e entretenimento para a gurizada.

INFORMAGCOES E RESERVAS PELO FONE: (54) 286-1004

www.sociedaderecreiogramadense.com.br
atendimento(@sociedaderecreiogramadense.com.br
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Sociedade

Rua Garibaldi, 328 e



